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VITIVINICOLI
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PREMESSA

1! 4 maggio 2002 ¢é stato pubblicato sulla Gazzetta Ufficiale della Comunita Europea n. 118/L il
Reg. CE 753/2002 che stabilisce le modalita di attuazione - per quanto riguarda gli aspetti inerenti
Petichettatura dei prodotti vinicoli- del regolamento del Consiglio n. 1493/99, relativo alla nuova
Ocm del mercato vitivinicolo.

Tale regolamento di attuizione & entrato in applicazione, dopo una serie di rinvii, a partire dal 1°
agosto 2003.

Con I’approvazione di tale regolamento si ¢ venuto a completare il nuovo quadro giuridico tracciato
dal regolamento n. 1493/99 in materia di etichettatura dei prodotti vitivinicoli, al fine di soddisfare
le esigenze derivanti da un mercato sempre piu globalizzato e liberalizzato.

Si & passati, pertanto, a partire dal 1° agosto 2003, da un sistema rigido - caratterizzato da un elenco
positivo delle indicazioni, sia obbligatorie sia facoltative, con esplicito divieto di poter riportare
nella etichettatura dei prodotti vitivinicoli altre indicazioni al di fuori di quelle espressamente
elencate (regolamento n. 3292/89 e regolamento n. 3201/90) — a una nuova concezione pit
tiberalizzata e semplificata, che concede maggiore spazio all’operatore, allorché intenda realizzare
Petichettatura dei propri vini.

11 nuovo assetto giuridico delineato dal regolamento n. 1493/99 ¢ dal suo regolamento di attuazione
in materia di designazione, che,. peraltro, prevede anche la regolamentazione dell’etichettatura dei
vini frizzanti e dei vini liquorosi, risulta strutturato come segue.

Nel titolo V, capo I di detto regolamento 1493/99 (artt. da 47 a 53) vengono fissate le norme
generali e fondamentali comuni a tutte le categorie di prodotti (vini da tavola, Vaprd; vini frizzanti,
vini liquorosi e vini spumanti).

Sempre nel capo 1I viene, aliresi, enunciato il criterio di classificazione delle singole indicazioni che
devono o possono essere utilizzate nelia etichettatura, indicazioni articolate su tre gruppi (articolo
47/2) e precisamente:

- indicazioni “obbligatorie” che impongono F'uso di determinate menzioni, che consentono di
identificare il prodotto e fornire af consumatore le informazioni essenziali sullo stesso;

- indicazioni facoltative “regolamentate”, complementari a quelle obbligatorie, il cui utitizzo,
perd, & soggetto al rispetto di norme comunitarie o nazionali

- indicazioni facoltative “libere” per meglio iltustrare al consumatore ulteriori specifiche
qualita del prodotto, anch’esse perd nel rispetto di determinate condizioni.

Nell’allegato VII, per i vini da tavola, anche a indicazione geografica e per i Vqprd — ad eccezione
dei vini spumanti che trovano la loro disciplina in materia di efichetiatura netl’ Allegato VIII — viene
effettuata "elencazione delle indicazioni, sia “obbligatorie” sia facoltative “regolamentate”, che
devono o possono essere utilizzate nella designazione.

Norme dettagliate sulle modalita di utilizzazione delle singole indicazioni “obbligatorie” e
facoltative “regolamentate” sono poi affidate al regolamento di attuazione (Reg. CE 753/2002),
oppure a norme nazionali, secondo deleghe attribuite dalla normativa comunitaria ai singoli Stati
membri, in applicazione del principio della “sussidiarietd”.

In Ytalia le disposizioni applicative ai suddetti Reg. CE (Reg. CE 1493/99 ¢ Reg. CE 753/2002)
sono state emanate con il DM 3 luglio 2003 (G.U. n. 174 del 29 luglio 2003):

L’etichettatura, poi, dei “mosti di uve parzialmente fermentati” e dei “vini di uve stramature” &
demandata, dal regolamento 1493/99 (articolo 53 - 1/g), direttamente al regolamento CE 7 53/2002
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di attuazione, come, per alcuni aspetti, Ia disciplina inerente I’etichettatura dei vini frizzanti e dei
vini liquorosi (All. VII - A/4 e B/2 regolamento n. 1493/99).

Cid premesso, si riporta, di seguito, per ogni categoria di prodotto, un quadro sintetico e schematico
delle indicazioni sia “obbligatorie” sia facoltative “regolamentate” o facoltative “libere” che devono
o possono figurare nella etichettatura dei prodotti vitivinicoli.

Norme di carattere generale comuni a tutte le categorie di predotti

(compresi i vini spumanti; i vini frizzanti; i vini liquorosi;i m.p.f. ed i vini di uve stramature}

- Definizione di etichettatura: 1l complesso delle designazioni o altre menzioni, illustrazions
che figurano sullo stesso recipiente compreso il dispositivo di chiusura nonché I’eventuale
pendaglio appeso al recipiente (Premessa All. VII Reg, CE 1493/99),

- Sul sistema di chiusura deve essere riportato, in modo ben visibile dalt’esterno, il nome o la
ragione sociale dell’imbottigliatore o, in alternativa, il codice ICRF attribuito  allo
stabilimento (art. 12 legge 82/2006);

. Obbligatorieta dell’etichettatura per i prodotti condizionati in recipienti aventi un volume
nominale fino a 60 [itri, salvo deroghe specifiche: prodoiti trasportati tra due o pill impianti
di una stessa azienda situata nella stessa provincia o provincie limitrofe (per le isole i
trasporti possono riguardare 'intera Regione): le deroghe di cui sopra sono consentite a
condizione che la ditta interessata faccia pervenire — prima dell’inizio del trasporto — una
copia del documento di accompagnamento all’Ufficio repressione frodi, competente per
territorio; quantitativi di mosti di uve o di vini inferiori a 30 litri per partita e non destinati
alla vendita; quantitativi destinati al consumo familiare del produttore (articolo 5 reg. CE
753/2002 ed art. 3 D.M. 3/7/2003);

- Esclusione di alcune indicazioni dal campo dell’etichettatura prezzo; codice a barre;
messaggio ecologico; riferimenti relativi al fabbricante del recipiente ecc. (AlL VII, G/1 reg.
n. 1493/99 ed articolo 2 reg. CE 753/2002),

- Qbbligo del_raggruppamento delle indicazioni obbligatorie pello stesso campo visivo
(articolo 3 reg. CE 753/2002);

- Veridicita delle indicazioni riportate nell’etichettatura (articolo 48 reg. CE 1493/99);

- Onere della prova, da parte dell’imbottigliatore, sulla correttezza delle indicazioni riportate
(articolo 6/2 reg. CE 753/2002);

_  Divieto di detenzione e vendita di prodotii con designazione non conforme alla normativa,
satvo deroghe per i prodotti destinati all’esportazione (articolo 49 reg. CE 1493/99).

Designazione vini da tavola (generici)
Indicazioni “obbligatorie”

- Denominazione di vendita: “vino da tavola” nonché

a) Nome dello Stato membro, nel caso di spedizione in un altro Stato membro o di
esportazione;




b) Menzione “melange di vini di diversi Paesi della Comunitd europea”, per i prodotti
ottenuti dal taglio di vini di pitt Stati membri;
¢) Menzione “vino ottenuto in... da uve raccolte in 7 completate dalle indicazioni degli
Stati membri in causa, nel caso il vino da tavola sia stato vinificato in uno Stato membro
diverso da quello in cui sono state raccolte le uve'. (All. VIL, A2 reg. n. 1493/99);
Tali espressioni (lettere b) e c)) devono essere ripetute, anche con etichetta aggiuntiva, nella lingua
del Paese in cui il vino viene consumato (All. VIL - A/2 Reg. CE 1493/99).

- Titolo alcolometrico volumico effettivo, tale gradazione deve essere espressa con unita o
mezze unita di percentuale in volume (es.: 10% vol. 10,5% vol. 11% vol) e pud essere
preceduta dall’espressione “titolo alcolometrico effettivo” o “alcole effettivo” o dalla
abbreviazione “alc”. Le cifre con le quali si indica la suddetta gradazione devono avere
un’altezza minima di:

e 5 mm se il volume nominate del recipiente & superiore ad 1 litro;

e 3 mm se esso & compreso tra 100 ¢l inclusi e 20 ¢l esclusi;

e 2 mm se esso & uguale o inferiore a 20 cl.

Sulla_gradazione che figura sull’etichetia € consentita, fatie salve le tolleranze del metodo di

analisi, una tolleranza di mezzo grado in piu o in meno sispetto a quella accertata all’analisi:

pertanto un vino che riporta sull’etichetta la gradazione alcolometrica effettiva di 10% vol., pud
contenere un tenore di alcole che oscilla tra il 9,5% vol. ed il 10,5% vol. (All. VII, A/1 Reg. CE

1493/99).

- Volume nominale del_vino. il volume nominale del vino deve essere indicato in Lirl,
centilitri o millilitri, con cifre aventi un’altezza minima di:
6 mm se i! volume nominale & superiore a 1 litro;
4 mm se esso € compreso tra 100 ¢l inclusi € 20 ¢l esclust;
3 mm Se esso ¢ uguale o inferiore a 20 ¢l (All. VIL, A/1 Reg. CE 1493/99).

. Nome o ragione sociale, Comune o frazione e Stato membro in cui 1'imbottigliatore ha la
propria sede principale. La sede deve essere indicata in caratteri di dimensioni non superiori
alla meta dei caratteri che indicano la menzione “vino da tavola” {art. 15/5 Reg. Ce 753)
(Al VII, A/3 reg. n. 1493/99 ¢ articolo 12 reg. CE 753/2002),
1l nome o la ragione sociale dell’imbottigliatore o la sua sede {Comune) deve essere
riportata con caratteri non superiori 2 3 mm di altezza e 2 di larghezza se coincidenti con il
nome geografico di un v.q.prd o diun vino da tavola ad indicazione geografica (art. 2
D.M. 3/7/2003).

- Numero del lotto (All. VI, A/1 reg. n. 1493/99);

- Nome o ragione sociale, Comune e Stato membro _importatore, per i vini gia imbottigliati
provenienti da Paesi terzi: quando P’imbottigliamento ha luogo nella Comunita il nome o la
ragione sociale, Comune e Stato membro dell’imbottigliatore (All. VI, A/3b e articolo 3/4
reg. CE 753/2002),

. Indicazione allergeni (contiene solfiti, contiene anidride solforosa) - Reg. CE 1991/2004.

! Negli ultimi due casi (lettere b) € ©)) la sede dell’ imbottigliatore deve essere riportata in codice (codice ISTAT dei
Comuni) preceduto dafla sigla dello Stato membro (1). Art. 2/2 D.M. 3/7/2003,



Indicazioni facoltative *‘regolamentate”

marchio (All. VIL E reg. n. 1493/99);

~_ Peni prodotto ha una sua identita e lo strumento che consente al consumatore di
riconoscerlo a colpo d’occhio € rappresentato dal marchio. I marchio, pertanto, riveste una
particolare importanza ed & proprio per questo motivo che la normativa comunitaria sulla
designazione ha dettato, al riguardo, norme precise e puntuali,

- partecipanti al circuito commerciale (distributore; vinificatore; imbottigliatore per conto
terzi: “imbottigliato per conto di ... da ...” (AllL VII B-1/ reg. n. 1493/99 e articolo 15 reg.
ce, 753/2002). 11 nome o la ragione sociale ed il Comune dello imbottigliatore effettivo
possono figurare in codice?, se ¢ riportato in chiaro il nome o la ragione sociale ed il
Comune del partecipante al circuito commerciale {art. 9 D.M. 3/7/2003).

- tipo di prodotto, in relazione al tenore di zuccheri residui (All. VII B-1/a reg. n. 1493/99 ¢
articolo 16 reg. Ce, 753/2002);

- colore di base (solo bianco — rosso o 1osato) (All. VII B- 1/a e articolo 17 reg. Ce,
753/2002);

_  letiera minuscola ¢): direttiva Cee sugli imballaggi preconfezionati n. 106/75 e Dm 3 agosto
1976;

- Termine riferito_all’attivita_agricola dell’ imbottigliatore (“podere”; “cascina”; “viticoltore”
ecc.), nel rispetto delle disposizioni di cui all’art. 15 del Reg. CE 753/2002: vino ottenuto da
uve coltivate nell’azienda agricola e vinificate nell’azienda medesima. Non & preso in
considerazione il mosto concentrato o il m.c.r. eventualmente utilizzato per Varricchimento
(art.8 D.M. 3/7/2003).

- Riferimento a indicazioni ecologiche, solo per i prodotti immessi sul mercato italiano (legge
9/11/88, n. 475). (Circ. Min. Attivita produttive n. 168/2003)

Indicazioni facoltative “libere”’

Purché veritiere, documentabili € non suscettibili di creare confusione nel consumatore 0 indurlo in
errore sulla natura, origine e qualitd del prodotto e purché non siano riservate, quali indicazioni
facoltative “regolamentate” ad altre categorie di prodotti (All. VII B/3 reg. n. 1493/99 ¢ articolo 6/1
reg. CE 753/2002).

Ad esempio; possono essere riportate le indicazioni relative alla gradazione alcolometrica totale; a
raccomandazioni sulla conservazione ¢ utilizzazione del vino; aila certificazione di qualita 1SO
9002; al riferimento che la ditta & fornitrice di una persona o di un organismo importante o
prestigioso ecc..

Di contro, non pud essere fatto riferimento all’annata, alla varieta di vite, a menzioni tradizionali
complementari, ad una sottozona ecc., in quanto trattasi di menzioni tiservate, quali menzioni
facoltative “regolamentate”, ai vini a Igt o Vyprd.

211 codice, in questo caso, si identifica con il numero attribuito dall"TCRF (art. 2/3 DM, 3/7/2003).



Designazione vini a igt

Indicazioni “obbligatorie”

t

Nome deli’area geografica (almeno ’85% deve provenire dall’area geografica di cui il vino
porta il nome. All. VII - A 2/b reg. n. 1493/99),

Menzione “indicazione geografica tipica”, oppure della sigla igt, da riportare
immediatamente al di sotto del nome dell’area geografica, (All, VII - A 2/b reg. n. 1493/99
ed articolo 28 reg. CE 753/2002),

Tutte le altre indicazioni obbligatorie previste per i vini da tavola (generici).

Per i vini a igt- condizionati in bottiglia con indicazione della annata ed immagazzinati da

oltre tre anni — la tolleranza rispetto al titolo alcolometrico effettivo indicato ¢ di + o0 - 0,8%
vol.(ank. 372 Reg ce 7oia/zec 2).

Indicazioni facoltative “regolamentate”

Indicazioni di varieta di viti o loro sinonimi (ved. All. 1)

pud essere riportato in etichetta il nome di una varieta, a condizione che il vino provenga per
almeno 1°85% dalla varieta menzionata,

possono essere riportati in etichetta - nomi anche di due o tre varieta di vite (qualora previsto
dai relativi disciplinari di produzione): in questo caso il prodotto deve provenire al 100%
dalle varieta menzionate. Qualora il nome del vitigno (o dei vitigni) & riportato in streita
connessione con il nome geografico o sul medesimo rigo, lo stesso deve figurare delle stesse
dimensioni del nome geografico: negli altri casi il nome del vitigno (o dei vitigni) puo
figurare in caratteri di dimensioni non superiori al doppio di queili utilizzati per il nome
geografico (art. 19/3 D.M. 3/7/2003).

Le varieta menzionate devono essere indicate in ordine decrescente di proporzione (minimo
15%).

Se sono indicati i nomi di pit di tre varieta, i nomi di dette varietd non possono figurare
nello stesso campo visivo in cui figurano le indicazioni obbligatorie, ma devono essere
riportate in una contro —etichetta. In questo caso le varieta di vite devono essere indicate in
ordine decrescente di proporzione e con caratteri di dimensioni non superiori a 3 mm.
Inoltre, il nome della varietd di vite, o il relativo sinonimo, se comprende un termine
geografico, deve figurare in etichetta senza il riferimento al termine geografico, a meno che
il nome della varieta di vite non coincida con il nome del vino designato con tale indicazione
geografica oppure figuri nell’elenco che prevede deroghe in ordine al divieto relativo alla
indicazione delle varietd di vite che contengono un’indicazione geografica (esempio di
deroga: Calabrese; Nero d’Avola; Magceratino; Montepulciano; Tocai friulano ecc.) (Al VII
—B1/b reg. 1493/99 e articolo 19 reg. Ce 753/2002 ed All. 2 D.M. 3/7/2003), (Ved. All. 2}

Annata di raccolta delle uve (provenienti per almeno 1’85% dall’annata indicata. (All, VIi,
B1/b reg. CE 1493/99 e articolo 18 reg. Ce 753/2002),

Indicazione contemporanea della zona geografica, varteta di vite e annata di raccolta delle
uve:



| riferimenti alle zone geografiche, alla varieta di vite e all’anno di raccolta delle uve possono essere
applicati contemporaneamente, purche il prodotto cosi designato derivi per almeno I85% dall’area
geografica, varietd di vite ¢ annata indicate, previa deduzione del quantitativo di prodotti
eventualmente utilizzati per la eventuale dolcificazione (articolo 20 reg. Ce 753/2002),

- Menzione complementari tradizionali:

Trattasi di menzioni, complementari alla denominazione del prodotto, che possono evocare nella
mente dei consumatori un metodo di produzione o di invecchiamento o una qualita, un colore o un
tipo di luogo oppure un evento storico. (Esempio di menzioni tradizionali complementari: chiaretto,
passito; vendemmia tardiva; verdolino; vino novello; vivace, governo ali’uso toscano Est!
Est!iEst!l], ecc.. Per ogni Paese produttore dette menzioni tradizionali figurano riportate all’allegato
IH det reg. CE 753/2002. (Arit. 23 ¢ 24 Reg. CE 753/2002); (Ved. AlL 3)

- Indicazioni relative al modo in cui ¢ stato ottenuto il prodotto o al metodo di elaborazione;

Le indicazioni relative al modo in cui sono stati ottenuti i vini da tavola con indicazione geografica
o ai metodi di elaborazione degli stessi sono stabiliti o con appositi decreti ministeriali oppure nei
disciplinari di produzione. In Italia, finora, ¢ stata disciplinata la produzione del “vino novello”.

(D.M. 13/7/99) (All. VII - BI/S Reg. Ce 1493/99, articolo 22 reg. CE 753/2002 ed art. 16 DM,
3/7/2003);

_  Riconoscimenti medaglie e concorsi enologici. (All. VII ~ Bl/b reg. CE n. 1493/99 e
articolo 21 reg. CE 753/2002 ¢ D.M, 335 dell’8/3/1994 e art. 15 D M.3/7/2003),

- Nome dell’azienda;

Trattasi di pomi volti ad accreditare una immagine qualificata dell’azienda (esempio Castello,
Abbazia, Torre ecc.).

1l nome dell’azienda pud essere utilizzato neila ragione sociale dell’imbottigliatore solo se il vino
proviene esclusivamente da uve raccolte nei vigneti che fanno parte della medesima azienda e la
vinificazione & stata effettuata nell’azienda stessa (All. VII - B1/b reg. CE n. 1493/99 e articolo 25
Reg. CE 753/2002 ed articoto 17 D.M. 3/7/2003},

- Riferimento_all’imbottigliamento nell’azienda viticola o da parte di una associazione di aziende
viticole (cantine sociali) (cioé tutto il ciclo operativo della coltivazione dei vigneti, vinificazione e
imbottigliamento si & svolto sotto la regia di un’unica persona o organismo). Esempio:
“imbottigliato all’origine da...”; “imbottigliato all’ origine dalla cantina sociale” ecc. (All, ViI -

B/1b Reg. Ce 1493/99 e articolo 26 reg. CE 753/2002 ed articolo 18 D.M. 3/7/2003),

- Colore patticolare;

Tl colore particolare e le relative condizioni di impiego devono essere previsti dai relativi
disciplinari di produzione (art. 12 D.M. 3/7/2003);



Indicazioni facoltative “libere”

Idem vini da tavola (generici). Ad esempio: non puo essere fatto riferimento ad una “sottozona”,
oppure a una “unitd piu grande della regione determinata” o al termine “vigna”, in quanto
trattasi di menzioni riservate, quali menzioni facoltative “regolamentate”, ai Vqprd.

Designazione Vgprd

Indicazioni “obblisatorie’

Nome della regione determinata (All. VII - A2/C reg. CE n. 1493/99);

Menzione “denominazioni di origine controllata” o “denominazioni di origine controtlata e
garantita”, oppure le sigle “doc” o “docg”, Zvino dolce naturale” (Al VII - A2/C reg. Ce
1493/99, articolo 29 reg. CE 753/2002 ¢ articolo 3, punto 3 legge 164/92): in aggiunta a tali
espressioni si pud indicare I'espressione “vino di qualita prodotto in una regione
determinata” o la sigla “Vqprd™.

Deroga per “Asti”; “Marsala” e “Franciacorta” (All. VII — A 2/C reg. Ce1493/99 e articolo
30 reg. CE 753/2002),

Tutte le altre indicazioni obbligatorie previste per i vini da tavola (generici);
Per i voprd immagazzinati in bottiglie per oltre 3 anni_¢ consentita una tolleranza, sulla
indicazione della gradazione alcolica di +/- 0.8% vol. (art.3/2 Reg. CE 753/2002),

Indicazioni facoltative “regolamentate”

Unita_pin grande della_regione determinata: “Alto Adige e Sardegna” (All. VII B-1/C
Reg.Ce 1493/99 e articolo 32 reg. CE 753/2002 ed articolo 21 D.M. 3/7/2003},

Unita piu piccola delia regione determinata (sottozona) (All. VII - B 1/C Reg. Ce 1493/99
ed articolo 31 reg. di attuazione 753/2002);

Menzione indicante I’imbottigliamento nelia regione determinata (All. VII, B ~ 1/C Reg. Ce
1493/99 ed articolo 33 reg. CE 753/2002 ed articolo 22 DM. 3/7/2003).

Ed in piu tutte quelle previste per i vini da tavola ed i vini a Igt (menzioni complementari
tradizionali, All, IIl reg. CE 753/2002).

Riferimento a indicazioni ecologiche, solo per i prodotti immessi sul mercato italiano (legge
9/11/88, n. 475). (Circ. Min. Attivita produttive n, 168/2003).

Indicazioni facoltative “libere”

(Idem vini da tavola generici).



Designazione m.p.f. ¢ vini d: uve stramature®

A. Mosti di uve parzialmente fermentati. Vini -~ _d. i_uve stramature (generici):

rientrano in questa categoria alcuni prodotti che pessono andare al consumo diretto come: mosti
di uva; mosti di uva parzialmente fermentati (esempio alcuni Moscati; Aleatici, Malvasie ecc.)
nonché i vini di uve stramature. La designazione di tali prodotti ¢ disciplinata direttamente dal
reg. CE 753/2002 (articolo 53/g reg. CE n. 1493/99, arit. 11 — 13 Reg. Ce 753/2002 ¢ D.M.
3/7/2003), po ¢ quaw be ccuwimd ls e bhotaberd

Indicazioni "obbligatorie”

- Denominazione di_vendita del prodotto, utilizzando la denominazione che figura
nell’allegato 1 del reg. Ce n. 1493/99 e che descrive nella maniera piu precisa il prodotto,
oppure la corrispondente denominazione prevista daila normativa italiana (esempio: “mosto
di uva parzialmente fermentato™= “filtrato dolce™), (art. 6 D.M. 3/7/2003);

- Volume nominale; idem vini da tavola;

- Densita, per il mosto d’uva, il mosto d’uva concentrato, anche rettificato e it succo d’uva
concentrato,

- Tiolo alcolometrico volumico effettivo e totale, oppure uno dei due, per il mosto di uve
parzialmente fermentato € il vino nuovo ancora in fermentazione: per il mpf & prevista una
tolleranza di +/- 0,5 vol., per quanfo concerne il titolo alc. vol. totale;

- Tiolo alcolometrico volumico effettivo, per i vini di uve stramature: tolleranza 0,5% vol +/-

- Nome o ragione sociale, Comune e Stato membro in cui ’imbottigliatore ha la propria sede
principale: idem vini da tavola;

- Nome dello Stato_membro, nel caso di spedizione in un altro Stato membro o di
esportazione; idem vini da tavola;

- Espressione “miscela ottenuta da prodotti di vari Paesi della Comunita europea”™, nel caso di
taglio fra prodotti provenienti da diversi Stati membri;

-~ Espressione “mosti”_oppure “vini...” “oftenuti a... d uve raccolte in ...”, nel caso in cul le
uve siano state raccolte in uno Stato membro e elaborate in un altro Stato®; (art.12/5 Reg. CE
753/2002);

* Trattasi di una nuova categona di vini (Al 1/24 Reg. CE 1493/99) cherdicsiticne-d seredineiplinsla-poi-poter
essasspperants; inoltre anche le norme specifiche sulla designazione dovranno esscre adottate mediante appositi decreti

ministeriali (artt. 6 € 7 D.M. 3/7/2003).

PO

* Negli ultimi due casi (Ietere b) ¢ ¢)) la scde dell’ imbottigliatore deve essere riportata in codice (codice ISTAT dei
Comuni) preceduto datia sigla delo Stato membro (1) art. 2/2 D.M. 3/7/2003 ed art. 11/3 reg. CE 753/2002.



- Numero del lotto — idem vini da tavola,

- Nome o ragione sociale, Comune e Siato membro_dell'importatore, per i prodotti gia
imbottigliati provenienti da Paesi terzi: quando Iimbottigliamento ha avuto luogo nella
Comunita, il nome o ragione sociale, Comune ¢ Stato membro imbottigliatore {Articolo 12
reg. Ce 753/2002),

- Indicazione allergeni (contiene solfiti; contiene anidride solorosa).

Indicazioni facoltative “regolamentate”

(idem vini da tavola generici). )

Per i mosti di uva parzialmente fermentati (generici) e per i vini d1 uve stramature, puo essere
fatto riferimento, per quanto concerne it tipo di prodotto, solo al termine “dolce” (art. 7 D.M.
3/7/2003 e, per quanto si riferisce al colore, ai soli colori di base (bianco — r0ss0 e rosato) art.12
D.M. 3/7/2003,

Indicazioni facoltative “libere”
(idem vini da tavola generici).

B. Mosti_di uve parzialmente fermentati e vini di uve stramature con una indicazione
geografica,

Indicazioni “obbligatorie”

d» uve stramature”;

menzione “mosto di uve parzialmente fermentato” o “vino .

nome dell’unita geografica;

- espressione “indicazione geografica tipica”;

e in pii tutte le altre indicazioni obbligatorie previste per i vini da tavola ad Tgt.

Per i vini di uve stramature, condizionati in bottiglie con indicazione dell’annata ed
immagazinati da oltre tre anni ~ la tolleranza rispetto al titolo alcolometrico effettivo
dichiarato — & di + 0 — 0,8 % vol.;

Indicazioni facoltative “regolamentate”

Tutte quelle previste, quali indicazioni facoltative “regolamentate” per i vini da tavola a igt. Per
il tipo di prodotto, quale I’indicazione de: termini “amabile”, “dolce” e similari, va fatto
riferimento ai relativi disciplinari di produzione (art. 7D.M. 3/1/2003).

Indicazioni facoltative “libere”
(idem vini da tavola generici).




Designazione vini frizzanti (generici)
(Reg. CE 753/2002, articoli 38 e 39)

Indicazioni “obbligatorie”

- Denominazioni di vendita: “vino frizzante”,

- Volume nominale; (idem vino da tavola);

. Titolo alcolometrico volumico_effettivo_(tolleranza 0,8% vol. +/- articolo 3, reg. CE
753/2002);

- Nome o ragione sociale dell"ilmbomgliatoré‘o “elaboratore”; (idem vino da tavola)

- Comune ¢ Stato membro in cui I'imbottigliatore ha la propria sede principale: (idem vino da
tavola);

- Numero del lotto; (idem vino da tavola),

. Nome o ragione sociale, Comune e Stato membro dell’importatore per i prodotti gia
imbottighiati provenienti da Paesi terzi (idem vim da tavola). quando ¥imbottigliamento ha
luogo nella Comunita, deve essere indicato il nome © la ragione sociale, Comune e Stato
mesmbro dell’ imbottigliatore (art. 34 Reg. CE 753/2002);

- Indicazione allergeni (contiene solfiti, contiene anidride solforosa).

Indicazioni facoltative "regolamentate”

- Marchio; (idem vino da tavola),

- Nome, indirizzo ¢ qualifica deile persone che hanno partecipato al circuito_commerciale
(idem vini da tavola);

- Colore di base (solo bianco ~ rosso e rosato); (idem vino da tavola);

- Tipo di prodotto (residuo zuccheri); - “secco” -dala 15 g/l
»  “semisecco” o “abboccato” ~da 12 a 35 g/l
= “amabile” —da 30 a 50 g/l
+  “dolce” - superiore a 45 g/l,
per la sola categoria dei vini frizzanti naturali (art. 23 DM. 3/7/2003)

- Termine riferito all’ attivita égricola dell’azienda (art.8 D M. 3/7/2003) Idem vini da tavola.
- Riferimento ecologico, per i prodotti che circolano in Italia; (idem vino da tavola),

Indicazioni facoltative “libere”
(idem vini da tavola generici)
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Vini a Igt tipo frizzante
(Reg. CE 753/2002, articolo 38/3)

Indicazioni “obbligatorie”

- Nome della zona geografica; (1dem vini a Igt)

- Espressione “indicazione geografica tipica”; (idem vini a Igt)

- Menzione “vino frizzante”; (art. 38 - 3/a Reg. CE 753/2002)

- Ein pib tutte le altre indicazioni previste per i vini da tavola generici e per i vini da tavola a

Igt. Per il “tipo di prodotto”, i parametri sono quelli previsti per i vini frizzanti generici.

Indicazioni facoltative "regolamentate”

- tutte quelle previste quali indicazioni facoltative regolamentate per i vini da tavola generici €
perivinida tavolaa Igt.

Indicazioni facoltative “libere”
(idem vini da tavola generict).

Vqprd del tipe frizzante
(Reg. CE 753/2002, articolo 15 € seguenti)

Indicazioni obbligatorie

- Nome delia regione determinata; (idem vqprd)

- Menzione “denominazione di origine controllata” o “controllata ¢ garantita” (articolo 3
comma 3 legge 164/92)oppure le sigle “doc” o “docg” ¢, in aggiunta;

- Menzione “vino frizzante di aualitd prodotto in una regione determinata” oppure la sigla
“Vigprd” (All. VII, A-2/C reg. n. 1493/99),

- Ein pil tutte Ie altre indicazioni previste obbligatoriamente per i vini da tavola (generici).

Indicazioni facoltative “regolamentate”

- Tutte quelle previste per i vini di qualita prodotti in una regione determinata. Per il “tipo di
prodotto”, i parametri sono quelli previsti per i vini frizzanti generici.

Indicazioni facoltative “libere”
(idem vini da tavola generici).
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Vini frizzanti gassificati
(Reg. di attuazione, articolo 38/2)

Indicazioni “obbligatorie”

- Menzione “vino frizzante gassificato” e sulla stessa riga in cui figura tale denominazione di
vendita, oppure al di sotto e con gli stessi caratteri, deve essere riportata P’espressione
“ottemuto mediante aggiunta di anidride carbonica” (art, 38 Reg. CE 753/2002);

- In aggiunta le stesse indicazioni obbligatorie previste per i vini frizzanti (generici).

Indicazioni facoltative “regolamentate ”
(idem vini da tavola).

- Per i vini frizzanti gassificati non & consentito fare riferimento al tipo di prodotto (residuo
zuccheri) (art. 23/2 D.M. 3/7/2003).

Indicazioni facoltative “libere”
(idem vini da tavola).

Designazione vini liquorosi (generici)
(Reg. CE 753/2002, articoli 38 e 39)

Indicazioni “obbligatorie”

- Menzione “vino liquoroso” e in piu tutte le alire indicazioni previste per i vini da tavola
(generici). (Sulla gradazione alcolometrica effettiva & ammessa una tolleranza di 0,8% vol.
+/. articolo 3, reg. CE 753/2002),

- Codice deila ditta o codice di accisa.

Indicazioni facoltative regolamentate

Idem vini da tavola;
- Per quanto concemne il riferimento al tipo di prodotto possono esser utilizzate le seguenti
indicaziont:
= “gecco” —fino a 40 gfl;

v “gemisecco” o “amabile” — da 40 a 100 g/l;

= “dolce” — superiore a 100 g/t (art. 23/1 D-M. 3/7/2003);

Indicazioni facoltative libere
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- Idem vini da tavola.

Vini a Igt del tipo liquoroso
(Reg. Ce 753, articolo 38/3)

- Le stesse indicazioni siano esse “obbligatorie” o “facoltative regolamentate” o “libere”,
previste per i vini da tavola a Igt. Per il “tipo di prodotto”, i parametri sono quelli previsti
per i vini liquorosi generici.

Vqprd del tipo liquoroso
(Reg. Ce 753/2002, articolo 15 e seguenti)

Indicazioni “obbligatorie”

Nome della regione determinata,

- Menzione “denominazione di origine controllata” o “controllata ¢ garantita” oppure le sigle
“doc” o “docg”(articolo 3 comma 3, legge 164/92) e in aggiunta;

- Menzione “vino_liquoroso di qualitd prodotto in una regione determinata” oppure la sigla
“Vigprd” (All. VII A-2/C);

- Ein pit tutte le altre indicazioni obbligatorie previste per i Vqprd.

Indicazioni facoltative “regolamentate”
Idem Vgprd. Per il “tipo di prodotto”, i parametri sono quelii previsti per i vini liquorost generici.

Indicazioni facoltative “libere”
(idem vini da tavola).

Designazione vini spumanti
(All. VIII Reg. CE 1493/99 ed art, 41 e seguenti Reg. CE 753/2002)
Premessa
La normativa comunitaria distingue i vini spumanti (naturali) nelle seguenti categorie:
- vine spumante {generico),
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- vino spumante di qualita;
- vino spumante di qualitd del tipo aromatico;
- vino spumante di qualita prodotto in regione determinata (vino spumante doc o decg)

- vino spumante di qualita prodotto in regioni determinate del tipo aromatico (spumante
Doc o Docg del tipo aromatico, es.: Asti). (All. VIIL lettera A, comma 1, Reg. Ce 1493/99).

Infine si ha la categoria dei vini spumanti gassificati.

Vino spumante (generico)

Trattasi di vino caratterizzato, alla stappatura del recipiente, da uno sviluppo di anidride carbonica
proveniente esclusivamente da fermentazione ed avente una sovrappressione di almeno 3 bar.

Indicazioni obbligatorie

-  Menzione “Vino Spumante”;

- Nome o ragione sociale dell’elaboratore o del “venditore”, se quest’ultimo & stabilito nel
territorio della Ce e sede (comune, frazione) e Stato. Idem vini da tavola (generici).

Il nome o la ragione sociale ¢ la sede dell’elaboratore effettivo possono figurare anche in codice
(acronimo ICRF seguito dalla sigia della provincia e dal numero attribuito alla cantina), a
condizione che figurino in chiaro il nome e la sede di colui che fa procedere, per conto proprio,
all’elaborazione (elaboratore in senso giuridico, cio¢ distributore, venditore) (All. VILI, lettera D,
comma 4 Reg. Ce 1493/99 ed art. 9 D.M. 3/7/2003).

Si ritiene che il nome o la ragione sociale dell’elaboratore in senso giuridico deve essere preceduto
dai termini “distribuitoda............. ” o “distributore......... ” o altri termini equivalenti.

- Nome o ragione sociale e sede dell’ importatore. Idem vini da tavola (generici),

- Titelo alcolometrico volumico effettivo. Idem vini da tavola (generici).
Per i vini spumanti il titolo alcolometrico effettivo indicato in etichetta non pud essere superiore o
inferiore a pit di 0,8% vol rispetto al titolo aicolometrico riscontrato all’analisi (Art. 3/2 Reg. Ce
753/2002).

- Volume nominale del prodette. Idem vini da tavola (generici),

- Tenore zucchero. Riportando una delle seguenti espressioni: “brut nature”, “nature herb”,

“bruto natural”, “pas dosé”, “dosage zéro” o “dosaggio zero”, se il suo tenore di zucchero ¢

inferiore a 3 g/l; tali diciture possono essere usate unicamente per i prodotti che non hanno
subito aggiunta di zucchero dopo la formazione della spuma;

14



e “extra brut”, “extra herb”, o “extra bruto”, se il tenore di zucchero & compreso tra 0 ¢ 6 g/l;
e “brut”, “herb” o “bruto”, se il tenore di zucchero & inferiore a 15 g/l;

e “extra dry”, “extra trocken” o “extra seco”, se il tenore di zucchero ¢ compreso tra 12 e 20
b M

. “s&’,, “t]"ocken”, ({.sem” 0 C‘-asciutt )” (43 9” “t@r”, “&nm&"l, t‘seco"}’ “to_[‘r” 0 ‘.l’.kuiva'l” Se il
tenore di zucchero ¢ compreso tra 17 ¢ 35 g/l;

o “demi sec” “halbtrocken”, “abboccato”, “medium dry”, “hatvt@r”, “nu&npOg”, “semi
seco”, “meio seco” “halvtorr”, o “puolikuiva”, se il tenore di zucchero & compreso tra 33 ¢

50 g/l

e “doux”, “mild”, “dolce”, “sweet”, “s@d”, “YAvkv(”, “dulce”, “dolce”, “sot”, 0 “makea”, se
il tenore di zucchero & superiore a 50 g/l (All. VI, lettera D, comma 3 Reg. Ce 1493/99).

Se il tenore di zucchero consente I’indicazione di due delle diciture sopra elencate, Pelaboratore
pud usarne una sola a propria scelta. Non sono consentite espressioni diverse da quelle sopra
elencate (es.: brut-brut) (All. VII, D/3 Reg. Ce 1493/99).

- Indicazione del lotto. Idem vini da tavola (generici);

- Indicazioni allergeni. Idem vini da tavola (generici).

Indicazioni facoltative regolamentate

Nome della varieta della vite

Nella designazione dei vini spumanti generici & consentito ai sensi dell’art. 24 del D.M. 3/7/2003
fare rifetimento al nome di uno, due o tre vitigni (non & consentito perd, per un “vino spumante”,
fare riferimento alla zona geografica).

e viene fatto riferimento al nome di un vitigno, almeno 1'85% del prodotto deve provenire dal
vitigno indicato; se invece vengono riportati i nomi di due o tre vitigni il vino spumante deve
provenire al 100% dai vitigni indicati riportando per primo il nome del vitigno le cui uve
partecipano in maggiore quantita.

Per poter indicare il nome di una o pinr varietd di viti & necessario che la durata del processo di
elaborazione comprendente I’ invecchiamento nell’azienda di produzione, calcolata a decorrere dalta
fermentazione destinata a rendere spumante la partita, non sia stata inferiore a 90 giorni, sempre che
la durata delia fermentazione destinata a rendere spumante la partita ¢ la durata della presenza della
partita sulle fecce siano, come minimo, cosi stabilite:

e 60 giorni;

e 30 giomi, se la fermentazione avviene in recipienti provvisti di dispositivi agitatori (All. VII,
E/2 Reg. Ce 1493/99).

Il nome “Pinot bianco” , “Pinot nero” e “Pinot grigio” possono essere sostituiti dal sinonimo
“Pinot”.
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Il nome “Pinot bianco” , “Pinot nero” ¢ “Pinot grigio” possono essere sostituiti dal sinonimo
“Pinot”.

Marchi

1 — Se 1a designazione, la presentazione e la pubblicita concernenti i vari tipi di vino spumante sono
completate con marchi, questi ultimi non possono contenere parole, parti di parole, contrassegni o
illustrazioni:

a) che siano di natura taie da creare confusioni o indurre in confusione le persone atle quali si
rivolgono;

b) che possano essere confusi con la designazione totale o parziale di un vino da tavola, di un vino
prodotto in una regione determinata compreso un Vsqprd o di un vino importato la cui
designazione ¢ disciplinata da norme comunitarie o con la designazione di un altro vino
spumante, o che siano identici alla designazione di tale prodotto, senza che i prodotti utilizzati
per la costituzione della partita del vino spumante in questiope abbiano diritto a tale
designazione o presentazione.

2 — In deroga al punto 1, lettera b), il titolare di un marchio conosciuto e registrato per un vino
spumante che contempla termini identici al nome di una regione determinata o al nome di una entita
geografica pili piccola di una regione determinata, pud, anche se non ha diritto all’ impiego di questo
nome, continuare ad usare questo marchio se corrisponde all’identita del suo titolare originario o del
prestanome originario, purche la registrazione del marchio sia stata fatta almeno 25 anni prima del
riconoscimento ufficiale del nome geografico in questione da parte dello Stato membro produttore,
per quanto riguarda i Vgprd, e il marchio sia stato effettivamente utilizzato senza interruzioni.

1 marchi conformi alle condizioni del punto 1 non possono essere opposti all’utilizzazione dei nomi
delle unita geografiche utilizzati per la designazione di un Vgprd. (All. VIII-H/2 Reg. CE 1493/99).

- Termine agricolo riferito all’azienda (art. 8 D.M. 3/7/2003). Idem vino da
tavola (generico)

- Partecipante al circuito commerciale (All. VIII — D/4 Reg. CE 1 493/99). Idem
vini da tavola.

- Indicazione ecologiche (idem vini da tavola generici).

Indicazioni facoltative “libere”

Nell’ etichettatura dei “vini spumanti” (generici) possono essere riportate altre indicazioni, purche
le stesse non rischino di creare confusione nella mente delle persone cui sono indirizzate (All. VIII,
lettera C, comma 1 Reg. Ce 1493/99).

Comungque, per i “vini spumanti” (generici) non & consentito riportare in etichetta indicazioni
espressamente riservate ad altre categorie di vini spumanti, quali, ad esempio, I’annata di raccolta
delle uve, il riferimento a termini che indichino una qualita superiore, al metodo di elaborazione
ecc. (All. VIIL, lettera E Reg. Ce 1493/99).
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Vine spumante di qualiti
Premessa

I vini spumanti di qualitd rappresentano una categoria qualitativamente superiore rispetto a quella
dei vini spumanti generici. Infatti, per questo tipo di vino spumante, ¢ previsto che il processo di
elaborazione, compreso 'invecchiamento nell’azienda di produzione, non possa essere inferiore a 6
mesi a decorrere dall’inizio della fermentazione.

Inolire la durata di fermentazione e della permanenza del vino sulle fecce non pud essere inferiore a
90 giomi ridotti a 30 se I’autoclave dispone di un sistema di agitazione.

Anche la sovrappressione ¢ superiore a quella dei vini spumanti generici: 3,5 bar, anziché 3.

Indicazioni obbligatorie

Menzgione “vino spumante di qualita” o “Sekt” ( per il vino spumante di qualita non aromatico) ed
in aggiunta tutte le indicazioni prescritte per il vino spumante generico.

Indicazioni facoltative regolamentate

Tutte quelle consentite per il vino spumante generico e, in aggiunta:

Nome di una area geografica. L’indicazione di un nome di un’unita geografica ¢ subordinata
all’inserimento del nome dell’unitd geografica nell’Allegato VI del Reg. Ce 753/2002 (All. VIIL,
E/1 Reg. Ce 1493/99 ed Art. 43 Reg. Ce 753/2002).

Finora, da parte italiana, non ¢ stato proposto alcun nome geografico.

Annata raccolta uve. Idem vini ad indicazione geografica tipica.

Nomte varietd di vite. I nomi dei vitigni “Pinot bianco”; “Pinot nero” e “Pinot grigio” come pure i
nomi equivalenti nelle altre lingue defla Comunita, possono essere sostituiti dal sinonimo “Pinot”
(art. 46 Reg. CE 753/2002).

Medaglie o premi a seguito di partecipazione a concorsi enologici. Idem vini a Igt (All. VIII,
lettera E, comma 10 Reg. Ce 1493/99).

Menzione “Premium” o “Riserva”. Tali termini dovranno essere disciplinati in sede Ce.

La dicitura “Riserva” pud, s¢ del caso, essere completata da una qualificazione supplementare alle
condizioni stabilite dallo Stato membro produttore (All. VI, lettera E, comma 11 Reg. Ce
1493/99).

Dicitura “fermentazione in bottiglia®. A condizione che il prodotto sia diventato spumante
mediante fermentazione in bottiglia e che il processo di elaborazione compreso I'invecchiamento
non sia inferiore a 9 mesi, di cui 90 giomi sulle fecce. La separazione delle fecce deve avvenire
mediante sboceatura o mediante filtraggio secondo il metodo di travaso.

Dicitura “Fermentazione in bottiglia secondo il metodo tradizionale”, “Metodo tradizionale”,
“Metodo classico”, “Metodo tradizionale classico”. A condizione che il prodotto sia rimasto sulle
fecce per almeno 9 mesi, oltre, si intende, il rispetto delle altre condizioni previste per poter
utilizzare ta dicitura “Fermentazione in bottighia” (All. VIIL E/3 e 4 Reg. Ce 1493/99).
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Diciture riguardanti i modi di lavorazione o di elaborazione diversi da quelli sopra elencati
(“fermentazione in bottiglia”; “metodo classico” ecc.), idem vini da tavola a Igt (Art. 45/2 Reg. Ce
753/2002).

Menzione indicante una gualiti superiore (Al VIII — lettera E/8 Reg. CE 1493/99). Con D.M.
30 /12/2004 & stata prevista la menzione “Talento” per i vini spumanti di qualita ¢ per i vini
spumanti di qualitd prodotti in regione determinata, elaborati con il metodo classico, a condizione
che:

- le uve provengano dalle varieta Pinot bianco, Pinot nero, Chardonnay,

_  che il prodotto sia rimasto sui propri lieviti almeno 15 mest;

- per i vini spumanti di qualitd prodotti in regione determinata siano rispettate tutte le altre
condizioni previste dal disciplinare di produzione, mentre per i vini spumanti di qualita le
uve destinate alla costituzione delle relative partite devono provenire da vigneti iscritte
all’ Albo di vini a docg o doc.

Menzioni facoltative libere
Idem vini spumanti generici.

Vino spumante di qualita del tipo aromatico

Premessa

Le caratteristiche peculiari di tale categoria di prodotti sono rappresentate dal gusto di fruttato e di
freschezza. Il processo di elaborazione del vino spumante aromatico di qualita & ridotto ad 1 mese e
non obbliga a nessuna permanenza del vino sulle fecce.

T vini spumanti di qualitd di tipo aromatico devono provenire da prodotti base costituiti, anziché¢ da
vino, da mosto d’uva o mosto d’uve parzialmente fermentato ottenuto dalle seguenti varieta di vite:
Aleatico N; Acvprixo (Assyrtiko), Bourbourlenc B; Brachetto N; Clairette B; Colombard B; Freisa
N: Gamay N; Gewurztraiminer Rs; Gird N, YAvKepupa (Glykerythra), Huxelrebe, Macabeu B;
Tutte le Malvasie; Mauzac wit en rosé, Monica N; Mocyneirepo (Moschofilero); Muller -Thurgau
B:; Tutti i Moscati; Parellada B; Perle B; Picpoul B; Poulsard; Prosecco; Poditng (Roditis);
Scheurebe; Torbato (All. V/3a Reg. Ce 1493/99 ed All. II/A Reg, Ce 1622/2000).

In deroga a quanto sopra, i vini spumanti di qualita di tipo aromatico possono essere ottenuti da
“vino” proventente da uve della varieta “prosecco” raccolte nelle regioni Trentino, Alto Adige,
Friuli — Venezia Giulia e Veneto (AlL V, lettera I, comma 3 Reg. Ce 1493/99).

Indicazioni obbligatorie

Menzione “vino spumante aromatico di qualita” (All. VIIL, lettera D, comma 2, lettera d), Reg.
Ce 1493/99). Non & consentito riportare solamente la sigla Vsaq. Tutte le altre indicazioni prescritte
per il vino spumante di qualita ed in aggiunta quelle di seguito indicate.

Nome del vitigno, se il prodotto ¢ stato ottenuto da mosti originari di un singolo vitigno, oppure, in
alternativa si deve riportare Ia dicitura “Elaborato con uve di varieta aromatiche” ( All. VIII, lettera
B, comma 4 Reg. Ce 1493/99).
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Tenore di zuccheri. Per i vini spumanti aromatici di qualita la dicitura relativa al tipo di prodotto
(dolce, abboccato, ecc.) pud essere sostituita dall’indicazione del tenore di zuccheri espressi in g/l
(tolleranza 5 g/l +/-) (All. VIII, lettera D, comma 3 Reg. Ce 1493/99), ed in aggiunta: tutte le
indicazioni previste per il vino spumante generico.

Indicazioni facoltative regolamentate

Tutte quelle previste per il vino spumante di qualiti, ad eccezione dei termini “Riserva” e
“Premium” (All. VIII, lettera E, comma 2 Reg. Ce 1493/99).

Indicazioni facoltative libere
Idem vini spumanti generici.

Vino spumante a doc o docg

Tale categoria di vini spumanti si identifica con i vini a denominazione di origine controllata (vini
Doc e Docg) i cui disciplinari di produzione prevedono anche il tipo spumante (es. Oltrepé Pavese,
Locorotondo, Frascati, ecc.).

Indicazioni obbligatorie

Tutte quelle previste per i vini spumanti di qualita ed in pit quelle di seguito riportate.
Nome della regione determinata (Oltrepd Pavese, Frascati, ecc.) (All. VIII, lettera B, comma 4
Reg. Ce 1493/99). '

Menzione “denominazione di origine controliata” o “denominazione di origine controliata ¢
garantita” oppure le sigle “doc” o “docg” (Art. 3 legge 164/92). (All. VIII, D/2¢ Reg. Ce 1493/99
ed Art. 29/2 Reg. Ce 753/2002).

In aggiunta alla espressione “denominazione di origine controllata™ o “denominazione di origine
controllata e garantita” e relative sigle si pud riportare I’espressione “vino spumante di qualita
prodotto in una regione determinata o la sigla “Vsqprd”.

La menzione “Kontrollierte Ursprungsbezeichnung” pu¢ figurare sull’etichettatura dei vini
spumanti a Doc prodotti nella provincia di Bolzano; e la menzione” Kontrollierte und garantierte
Ursprungsbezeichnung” per i vini spumanti a Docg prodotti nella provincia di Bolzano. Si puo
riportare anche P’espressione “Sekt bestimmer Anbaugebiete” o “Sekt b.A.” (Art. 29 punto 1/f- Reg.
Ce 753/2002).

Le suddette diciture devono essere riportate immediatamente al di sotto della regione determinata.

Indicazioni facoltative regolamentate

Tutte quelle previste per i vini spumanti di qualita e, in aggiunta, I’eventuale “softozona”, “Funita
geografica piu grande della regione determinata”, il riferimento all’imbottigliamento nella regione
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determinata alle stesse condizioni previste per i Vgprd (vini a Doc e Docg), nonché le altre
menzioni previste dai relativi disciplinari di produzione, comprese le “menzioni tradizionali
complementari” (Art. 45 Reg. Ce 753/2002).

La dicitura “Crémant” & riservata ai V.s.q.p.r.d. ai quali lo Stato membro, in cui é effettuata

I’ elaborazione, attribuisce questa dicitura, associandola al nome della regione determinata e che:

e sono siati ottenuti da mosti prodotti mediante torchiatura di uve intere per quanto riguarda i
Vsqprd bianchi, entro il limite di 100 litri per 150 kg di uve vendemmiate;

e hanno un tenore massimo di anidride solforosa di 150 mg/l;
e hanno un tenore di zucchero inferiore a 50 g/l;

e sono stati ottenuti rispettando le eventuali regole particolari supplementari stabilite per la loro
elaborazione e designazione dallo Stato membro nel quale ha avuto luogo P'elaborazione.

Tuttavia, per i Vsqprd cui lo Stato membro interessato non attribuira Ia dicitura “Crémant”, i
produttori di tali Vsqprd possono utilizzare tale dicitura purché essi I'abbiano tradizionalmente
utilizzata durante almeno 10 anni anteriormente al 1°luglio 1996 (All. VIII, lettera E, comma 6/b
Reg. Ce 1493/99).

Indicazioni facoltative libere
Idem vini spumanti generici

Spumante Vsaqprd

Trattasi di vini a Doc e Docg provenienti da uve aromatiche {Moscati, Malvasie, ecc.) il cui
disciplinare di produzione prevede anche il tipo spumante. _

Anche per questa categoria di vini non & consentito riportare i termini “Premium” e “Riserva”.

Per il vino a Docg “Asti” non & necessario riportare la menzione “denominazione di origine
controliata e garantita” o la sigla “docg” né, tantomeno, aggiungere a tale espressione le menzioni
“yino spumante di qualita prodotto in una regione determinata” o “Vsqprd” o alira equivalente (Art.
30/d Reg. Ce 753/2002).

In deroga alla norma che prescrive che i Vsqprd di tipo aromatico devono essere ottenuti da mosti
di uve, anziché da vini (All. VI, punto 10/A, lettera K Reg. Ce 1493/99), il Reg. Ce 1622/2000, AllL.
IIL, lettera B, prevede che un Vsqprd del tipo aromatico pud essere oftenuto utilizzando vini ottenuti
dalie varieta di vite “Prosecco”, raccolte nelle regioni determinate di denominazione di origine
Conegliano — Valdobbiadene e Montello e Colli Asolani.

Vino spumante gassificato

Indicazioni obbligatorie

Menzione “vino spumante gassificato”. La menzione “vino spumante gassificato” deve essere
apposta nello stesso campo visivo in cui sono riportate le indicazioni obbligatorie e figurare in
caratteri dello stesso tipo: essa deve essere completata con la frase “ottenuto mediante aggiunta di

20



anidride carbomica” apposta sulla stessa riga in cui figura la denominazione di vendita o sulla riga
immediatamente al di sotto (Al VIIL, lettera D, punto 2, lettera f), Reg. Ce 1493/99 e Art. 41 Reg,
Ce 753/2002).

E in pit tutte le altre indicazioni prescritte per il “yino spumante” (generico).

Indicazioni facoltative

Possono essere riportate in genere indicazioni che non traggano in confusione il consumatore sulla
natura, sull’origine e sulla qualita del prodotto.

Comunque, per i vini spumanti gassificati non ¢ consentito fare riferimento ad una zona geografica,
ad una varieta di vite, al’anno di produzione, nonché a termini quali “fermentazione naturale”,
“metodo tradizionale” o termini che indichino una qualitd superiore o, in ogni caso, siano
suscettibili di fare ritenere al consumatore che trattasi di un prodotto naturale.

Norme particolari riferite ai vini spumanti
Tappi a fungo

Stampigliatura regione determinata su tappi a fungo dei Vsqprd.

I vini a Doc o Docg del tipo spumante devono riportare stampigliatura sul tappo a fungo, di sughero
o di altra sostanza ammessa, la regione determinata cui detti vini hanno diritto (es. Asti; Prosecco di
Conegliano Valdobbiadenc) (All. VIIL, lettera I, comma 5 Reg. Ce 1493/99).

I vini spumanti devono essere condizionati in bottiglie di vetro, chiuse mediante tappo a fungo di
sughero o di altra sostanza ammessa rivestito di una capsula e fissato alla bottiglia mediante
fermaglio.

E’ evidente che per “capsula” debba intendersi la piastrina, normalmente metallica, che si usa trala
testa del tappo a fungo e la gabbietta.

Per capsulone s’intende la lamina che ricopre tutto il tappo ed interamente o parzialmente il collo
della bottiglia.

Inoltre, le boitiglie di vino spumante devono essere munite di capsulone di stagnola o di qualsiasi
altro materiale di imitazione, che ricopra completamente il tappo ed interamente o parzialmente il
collo delle bottiglie (All. VIIL, lettera G, comma 1 Reg. Ce 1493/99).

i materiale del capsulone non deve contenere piombo (All. VIII, lettera G, comma 1, Reg. Ce
1493/99).

Tutti i vini spumanti, siano essi generici 0 Vsqprd confezionati in bottiglie aventi capacitd di
millilitri 200 o meno, possono non essere muniti di tappo a fungo con capsula a condizione che
abbiano un tappo comunque ancorato, cosi come prescritto dalla vigente legislazione (All. VIIL,
G/1, secondo trattino e circolare M AF. — Dirtutela — n. 57 dell’8 agosto 1975).

Sul capsulone dei vini spumanti o sul tappo comunque ancorato (per i vini spumanti aventi un
volume nominale di millilitri 200 o meno) deve essere riportato, ben visibile dall’esterno, i nome o
la ragione sociale dello elaboratore o del venditore o, in alternativa, il codice ICRF attribuito allo
stabilimento.
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Bottiglie non etichettate

[ vini “spumanti” non possono e€ssere «“messi in circolazione” se non confezionati in bottigiie
abbigliate ed etichettate (All. VIIL, lettera G, comma 1 Reg. Ce 1493/99).

L’ All. VIIL, lettera G/1, del Reg. Ce 1493/99 prevede pero la possibilita a determinate condizioni —
solo per i prodotti in corso di spumantizzazione destinati a divenire vini spumanti a Doc o Docg
mediante la seconda fermentazione in bottiglia ~ di fare circolare, tra elaboratori, detti vini con un
tappo provvisorio € non etichettati, nell’ambito della regione determinata.

Con D.M. 3/7/2003 (art. 3) & stata consentita tale possibilita a condizione che la ditta interessata
trasmetta, preventivamente copia del documento di accompagnamento all’ufficio repressione frodi
competente.

NORME COMUNI A TUTTE LE CATEGORIE DI PRODOTTI

Disposizioni complementari su registri e documenti di accompagnamento

L’articolo 10 del regolamento CE 753/2002 prevede disposizioni anche per quanto concerne le
indicazioni che devono figurare sui registri e sui documenti ufficiali o commerciali relativi ai
prodotti (vini da tavola anche a Igt; Vqprd; vini frizzanti; vini liquorosi e vini spumanti) gia
condizionati in recipienti aventi un volume nominale fino & 60 litri o ai prodotti sciolti che si
intende commercializzare condizionati nei predetti recipienti; indicazioni che vanno ad integrare
quelle prescritte, in via generale, dal reg. 884/2001, sui documenti di accompagnamento € registri.
La norma in questione (articolo 10) prescrive che i prodotti devono essere indicati con la loro
definizione legale, (per i vini spumanti deve essere indicato anche il tipo di prodotto, cioé il
riferimento agli zuccheri), nonché tutte le altre indicazioni facoltative “regolamentate”, qualora
figurino sui recipienti gia etichettati o nel caso di prodotto sciolto, si intenda far figurare sulia
ctichettatura dette indicazioni, allorché i prodotti (sciolti) saranno condizionati in recipienti
regolarmente etichettati.

Recipienti utilizzati per il magazzinaggio

Sempre ai sensi dell’articolo 10 del reg. CE 753/2002, i recipienti utilizzati per il magazzinaggio dei
vini devono essere identificati (numerati) e sugli stessi deve essere indicato il loro volume.

Sui registri, poi, deve essere effettuato un riferimento che consente agli addetti ai controili di
identificare il contenuto dei recipienti tramite le indicazioni riportate sui registri.

Pertanto su detti recipienti deve essere apposto un cartello che riporti a caratteri indelebili:

« La denominazione di vendita del prodotto

1l colore

1l tipo di prodotto

L’anno di raccolta

It nome di una o pin varieta di vite

1l modo di ottenimento di elaborazione

= Le menzioni tradizionali complementari.

Tali indicazioni devono corrispondere a quelle riportate nei prescritti registri (art. 5 DM
3/7/2003).
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Inoltre, & previsto che la marcatura dei recipienti di volume inferiore o uguale a 600 litri riempiti

dello stesso prodotto € immagazzinati nella stessa partita puo essere sostituito dalla marcatura
dell’intera partita, a condizione che quest’ultima sia chiaramente separata dalle altre partite.
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' Provines di- -Agrigento, Caghiari, Lucca, Oristano e
Trapani. '

Batbéra... . lPer iV Q?RD ¢ IGT. provemiont da uve raccoltﬂ
e G e .ne’ ‘intero territorio flsamom}e - :
Barbess bianca.: i) Pef i VQPRD ¢ ;[Gl ‘provenienti da Lve rdCf‘olte

nell'intero territorio nmonal\,
:;..="___.‘_ R o . P B .
Barbéra Sar ?3:' T IPer i VQI’RD provemenﬁ da uve raccoitp hella” regmne
' Sardegna, j
Bonéfdé,  TPeri v QPRD K}T provnmen‘a da uve raccolte rella]
- Regione Piemonte e nelle’ Province dj Lod:, Milano,
e i Parma, Paviae P;acenza. 1 o1
Bosco _ Per 1 VQPRD € 1GT provemenl da uve racco*te neile
B " |Province di’ Genova impf*na 2 La 8pezia. R
Blauburgundst Per i YV Pfxﬂ e IGT provenienti da uve raccolte nelle

province di Eo.{zaﬂo ¢ Trento,




Carionano

Chardommay . o0

Corinto nero

Iizceratino -

T 31 A 1rets
O, BNERG O AV0:R

| Moniepulciano

Maller-Thurgas

_ Olz\*el i nera
Pinella

Partoghese

Raboso

|Peril VQPRD Carignano del Sulcis e per VQPRD
AIGT - provenienit da uve raccelle. nelle Provinee di

_Prcwmma csr Memqma.

| Aléssandria, Arezzo, Asti,

[Per i VQPPD e IGT prove'nc,.lu da uve

I vicme Calab

e & anmncssy per b+ VOPRD e 1GT
proverierii da uve raccolie nelle. Regioni Bicilia,
Sardegna e nella Provincia di Regegio Calabria '[l

sinoniino Nero d'4vela ¢ aminesso pyr i VOQPRD ¢
plovameml da uve raccolte nelia Regione Bicilia

r'

/‘snwpa, Po*m ‘?;uetl é VitCIbO

Lz VQ"RD (= IGT provenienti da uve ractolte
_11e11'mtem lerritorio naziondle.

-

P}:r 1VQPRD IGT provpmnnu da yve raccolt nelia

[

Pari v QPRI provedientida uve raceoiie nulle Provinee
di Nevara Verbano—CUsio—Os’snia.

Per i VQPRD e IGT provenisai da uve racontic nells
Provincie di Ancona e Macerain,

Per i VOPRD. "Montepulciunc
"Montepuleiano d'Abruzzo Colline Teramans”.

Per i VQPED ¢ IGT provenienii da uve raccolie nelle
Regioni Velle d'Aosta, Sarde,vna ¢ nelle Provincie di
Bol(wna Bolzano, Brﬁ:sua-
'Caltambset‘a, Cuned; Eona, FernLe Foril, Gorizia, Lodi,
Messina, Milano, Palermo, Pavia, Piacenza, Pordenone,

Ptalo, Rimini, Sondrio, Trapdm Trento, Froviso, Udme
~i. ' ¥eneza;, Verona..

e o

Per- 1. VOPRD e IGT provemen i da uve
Prowncm di Frosi none.

ra.,coke

Per i VOQPRD ¢ IGT plOV-“nl"i}U da uve raccolte

"Prm mcla d! Padox a.

ellal

raccolte
Drovmr'za di Bolza_lo
i PR : o
.:’er ¥ VQPRJ ECT prowm{,nu da uve raccolte nﬂi‘“

Province di Bologna, Cremona, Ferrara, Modena, Pad
Pordenone, Rovigo, Treviso, Venezia, Verona « e Vi icenza,

d'Abmzzo” el

nellaj .

nellaj

T4
o
1



Tocal friulano e Toval

Ttalico

Traminer aromstico,
Gewlirztraminer

Veneto per un periodo transitorio, fing al 31 marzo 2007,

| Per 1%

Peri VOQPRD e IGT provenienti da uve raccolte nelie
provines d.s ’Ba zano e Tranto :

Per alcuni VQPRD delle regioni Friuli Venezia Giglia ¢
secondo accordo tra 'UE. e l repubblica d'U n‘gher!a

Traminer aromatico peri1 VQPRD e IGT deile Recnom
Abruzzo, Rasilicata, Calabria, Molise, Puglia, Sardegna,
Valie d'Aosta e delle Provincie di Alessandria, Arezzo,
Asti, Bolzano, Caserta, Cuneo, Firenze, Gornizia,
Pordenone, Prato, Trento, Treviso, Udine, Venezia e
Vicenza., Gewurzframiner solianto per i VQ“RD - IGT
delle Provincie di Bolzano e Trento.

Per 1 VOQPRD e IGT prmemcnﬁ da uve raccolte

ero terriiornio naz mml

nel'int

. - FATITE T — ) '_r -t it 3. _ In- 1

Per 1 VQPRD e 10T provemienti da uve racceoiis
TUEL ko L RPN P, ’

neil'intero territorio navionals

Per i =VQ?R' e IGT p‘r senicati da uve raceslic nelle
F il Jﬁus, i icsa,, L‘/hlari} Piac cenza ‘3.31,5'@;-..::._ L

e}
]
=
e
e
Lyl
e
ma

QPQD € IuT pm mp"‘m daﬂ,

Regioni Basilicata, Campania e nglm. __

Per i QPR_‘} IGL p*ovemwm da uve _r'"coke ne”a_.
Regione Un 2 m,hb i*m?mme di U“oweto Massa
Carrara € Viterbs. '

Per i 3*’@““@ ¢ IGT provenient dq mfe raceolte nelle |
Provincie-di Como e Leceo, G

TrYER IR . Tt - N I S | - - ?“
VOERD ¢ 10T provenientt da uve L":;:J* o1l
; :
zan, — = A5 7 —_—rn -y 4
orovines di Dolzano = Trenio




Alberata o vigneti DOC Aversa Vg.prd. evs.gprd. | Italiano
ad alberata '
Amarone DOC Valpolicella Yq.prd Itatiano
Ambra DOC Marsala Vig.prd. [taliano
Ambrato DOC Malvasia delle Lipari| V.g.p.rd.evlqprd. | Italiano
DOC Vernaceia di Oristano .
Annoso DOC Controguerra Via.p.rd. Ttahiano
Apianum DOC Fiano di Avellino Vg.prd Lating
Anslese DOC Caldaro ¢ Caldaro \ Vq.prd. Tedesco Svizzera
classico- Alto Adige
Barco Reale DOC Barco Reale Vgq.p.rd. Ttaliano
di Carmignano
Brenello DOC Brunello Vq.prd. Ttakiano
di Moatalcino
Buttafuoco DOC Oltrepd Pavese | Viq.prd.evlqprd. | Ialiano
Cace’e mitte DOC Cacc’e Mitte di Yq.prd Ttaliano
Lucera
Cagnina DOC Cagnina di Romagna Vg.p.e.d. [taliano
Canneflino DOC Frascati V.q.p.rd. [taliano
Cerasuole DOC Cerasuolo di Vittoria Vq.p.r.d. ftaliano
DOC Montepulciano
d’Abruzzo
Chiaretto Tutti Vg.prd, vs.qprd, | Italiano
vfq.p.rd ¢ VDT con IG
Ciaret DOC Moaferrato Vgq.p.cd. Italiano
Chiteau DOC della regione Valle | V.q.prd., vlqprd., | Francese Cile
d’Aosta vs.q.prd. e vigprd.
Classico Ttti Vo.prd, vigprd. e| Haliano Cile
vfgped
Dunkel DOC Alto Adige Vaq.prd. Tedesco
DOC Trentino _
Est!Est!!Est!! DOC Est!Estl!Bst!!l di | V.g.prd.evs.qprd. | Latino
Montefiascone
Falerno DOC Falerno del Massico Vaq.p.rd. Italiane
Fine DOC Marsala Vigprd. [taliano
Fior d’Arancio DOC Colti Euganei Vqp.rd., vs.qprd. | ltaliano
¢ VDT con IG
Falerio DOC Falerio Vq.p.rd [taliano
dei colli Ascolani )
Flétri DOC Valle d’ Aosta o Yallte Vg.prd Ttaliano
d’Aoste




Garibatdi Dalce DOC Marsala Vig.prd. Ttaliano
(0 GD)
Governo all’vso toscano| DOCG Chian_ti e Chianti Vq.prd. Italiano
' Classico
IGT Celli della Toscana VDT con IG
Centrale
Guiturnio DOC Colli Piacentini | Vq.prd.evfgprd. | Ttaliano
Italia Particolare DOC Marsala Vlg.prd. Italiano
(©IP)
Kiassisch o Klassisches DOC Caldaro Vg.p.rd. | Tedesco
Ursprungsgebiet DOC Alto Adige {con la ]
denomipazione Santa f
. Maddalena e Terlano) |
Kretzer DOC Alto Adige Yq.prd, ‘ Tedesco
DQOC Trentino '
1 DOC Teroldege Rotaliano J
Lacrima DOC Lacrima di Merro Vq.prd '[ Italiano
d’Alba
Lacryma Christi DOC Vesuvio Vg.p.rd.evlgprd, | Italiano
| Lambiccato DOC Castel San Lotenzo Vgprd. Ttaliano
London Particolar DOC Marsala Vl.g.p.rd. [taliano
(0 LP o Inghilterra) _
Morellino DOC Moreltino di Scansano Yq.p.rd. | Italiano
Qcchio di Pernice DOC Bolgheri, Vin Santo Y.q.prd. [taliano
di Carmignano, Colli .
dell’Etruria Centrale,
Colline Lucchesi, Cortona,
Elba, Montecarlo,
Monteregio di Massa
Marittima, San Gimignanoj
Sant’Antimo, Vin Santo
del Chianti, Vin Santo del
Chianti Classico, Vin Santo
di Montepulciano _
Oro DOC Marsala Ylg.prd. Italiano
Pagadebit DOC pagadebit di Romagna| V.q.p.rd. evfgprd. Italiano
Passito Tutti Vigqprd,vgprd | laliano
e VDT con 1G _
Ramie DOC Pinerolese Vq.prd. Italiano
‘| Rebola DOC Colli di Rimizni Yq.p.rd. Ttaliano
Recioto DOC Valpolicella Vq.prd. Italiano
DOC Gambellara Vs.q.prd.
DOCG Recioto di Soave
Riserva Tutti Vg.prd,vs.qprd, ; Italiano
vigprd.evlgprd § -
Rubine ' DOC Garda Colli Mantovani Vig.p.rd. Italiano
DOC Rubine di Cantavenna
DOC Teroldego Rotaliano
DOC Trentino .
Rubing DOC Marsala ~ Vlgprd. [taliano
Sangue di Ginda DOC Oltrepd Pavese | Vig.p.rd. e vlgp.rd, Italiano
Scelto Tutti Vq.p.r.d. Italiano
Sciacchetrd DOC Cingues Terre Vq.p.r.d. Ttaliano




Seiac-tra DOC Pornassio ¢ Vg.prd. Italiano
Ormeasco di Pornassie '
Sforzate, Sfursat DO Valtellina Va.p.r, Italiano
Spitlese DOC e IGT di Bolzano |V.q.p.rd. e VDT conIG | Tedesco Svizzera
Soleras DOC Marsala Vig.p.rd. Ttaliano
Stravecchio . DOC Marsala Vl.g.p.rd. Italiano
Strohwein DOC e IGT di Bolzano  |V.g.prd. e VDT eonIG | Tedeseo
Superiore Tutti Va.prd,vsqprd., | Italiano San Marino
vfgprd evlgprd
Superiore Old Marsala DOC Marsala Vlg.p.rd. [taliano
feSOMH) |
Torchiato DOC Colli di Conegliano Vg.p.rd ltaliano
Torcolato DOC Breganze Vg.p.r.d Italiano
Vecchio DOC Rosso Barletta, | Vig.prd evlqprd. | Italiano
Aglianico del Vulture,
Marsaia,
Falerno del Massico
Vendemmia Tardiva Tttt Vgprd,vfqprd. | Italiano
¢ YDT con IG
Verdolino Tutti Vq.prd. eVDTconIG | Italiano
Vergine DOC Marsala Vgprd. evigprd | Italiano
DOC Val di Chiana
Yermiglio DOC Colli dell’Etruria Vlg.prd. Italiano
Centrale
Vino Fiore Tatti Y.q.prd. Italiano
Yino Nobile Vino Nebile Yq.p.rd. Italiano
di Montepulciano _
Vino Novello o Novello Tatti Ygprd. eVDTconIG | Ttaliano
Vin santo o Vino Santo {  DOC e DOCG Bianco Vq.p.td. Italiano
o Vinsanto dell'Empolese, Bianco delia
Valdinievole, Bianco Pisano
di San Torpé, Bolgheri,
Candia dei Colli Apuani, .
Capalbio, Carmignana,
Colli delEtruria Centrale,
Colline Lugchesi, Colli del
Trasimeno, Colli Perugini,
Colli Piacentini, Cortona,
Elba, Gambellara,
Montecarlo, Monteregio
di Massa Marittima,
Montescudaio, Offida,
Orcia, Pomino, San
Gimignano, Szn’ Antimo,
Val d’Arbia, Val di Chiana,
Vin Santo del Chianti, Vin
Santo del Chianti Classico,
¥in Santo
»  di Montepulciano,
_ ' Trentino
Vivace Tutti Vq.prd, viqprd. | Italianc
e VDT con IG




