ORISTANO

10 giugno 2008 - ore 9,30
Auditorium San Domenico - Via Lamarmora

PACKAGING E
PRODOTTI ALIMENTARI

Coordinano i lavori

A.D. MDLXII
Universita degli Studi di Sassari

Giovanni Antonio Farris - Presidente Corso di Laurea in Tecnologie Alimentari
Francesco Marcheschi - Direttore Generale Sardegna Ricerche

Interventi

L'atmosfera modificata nella tecnologia del confezionamento: principi, finalita, vantaggi e
problematiche
Luciano Piergiovanni (Universita di Milano)

Recenti innovazioni nel settore del packaging alimentare
Stefano Farris (Universita di Milano)

Uso dell'atmosfera modificata e del confezionamento attivo per l'estensione della shelf life
di un prodotto dolciario da forno
Antonio Piga (Universita di Sassari)

Imballaggi attivi: influenza sulla sicurezza e qualita degli alimenti
Elisabetta Guerzoni (Universita di Bologna)

Packaging development & Packaging manager
Massimo Zonca (PLADA - Milano)

14.00/15.00 - Buffet al Chiostro del Carmine

Aspetti normativi e procedurali del controllo di idoneita dei materiali a contatto con gli
alimenti
Gianluigi Vestrucci (CS| Spa - Bollate-Ml)

| problemi delle imprese sarde e le risposte in materia di packaging
Pasquale Catzeddu (Porto Conte Ricerche)

Le conclusioni del progetto cluster “ll packaging innovativo per i prodotti agroalimentari
tipici”
Ninni Grimaldi (Sardegna Ricerche)

In collaborazione con:

B
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Esperienza di alcune aziende sarde
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