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Obiettivi del corso

Il corso intende trasmettere le conoscenze fondamentali sulle varietà utilizzate nella viticoltura da mensa e 
sulle tecniche di coltivazione e di gestione, con un particolare riguardo alla produzione in coltura protetta, 
indispensabili per l’ottenimento di produzioni valide dal punto di vista quantitativo e qualitativo.

Contenuti del corso

1. Il comparto dell’uva da tavola in Italia e nel mondo (ore 4) – Coltivazione, produzione, consumi.

2. Ecologia viticola (ore 4) – Il clima ed i  terreni idonei alla viticoltura da mensa.

3. I vitigni coltivati (ore 8) – Descrizione delle principali varietà coltivate nel mondo. Il miglioramento 
genetico dell’uva da tavola.

4. Le tecniche colturali (ore 4) – I portinnesti, le forme di allevamento, i fitoregolatori e le tecniche di  
potatura, concimazione, irrigazione e gestione del suolo utilizzate nella viticoltura da mensa.

5. Le tecniche di forzatura (ore 4) – La protezione della coltura. La coltivazione senza suolo.

6. La  raccolta  e  la  conservazione  del  prodotto  (ore  4) –  Le  norme  di  qualità  e  i  disciplinari  di 
produzione. Le modalità di raccolta, le tecnologie di frigoconservazione e di disidratazione.

Esercitazioni

1. Visite ad impianti specializzati.

2. Esercizi di descrizione morfologica e di riconoscimento varietale.

Testi consigliati

1. Appunti di lezione e materiale didattico distribuito dal docente.

2. Colapietra M., 2004. L’uva da tavola.  Ed. Agricole.

3. Eynard I., Dalmasso G., 1990. Viticoltura moderna. Ed. Hoepli.

4. Fregoni M., 1998. Viticoltura di qualità. Ed. Informatore Agrario

5. Marenghi M.,  2005. .Manuale di viticoltura, Ed. Agricole.
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